e. deser

Zaliczono: data, podpis ......cccceveveiieniennnne

16. Ugotuj dowolng potrawe uzywajac pokrywki jako patelni.

Zaliczono: data, podpis ......cccceveneiieennnnne

17. Wymien szes¢ réznych sposoboéw gotowania w kociotku
holenderskim.

Zaliczono: data, podpis ......ccccceverereeninnnne
18. Wyjasnij co oznacza gotowanie na stosie?

Zaliczono: data, podpis .....cccceveeviieiiniiinnnns

Zaliczono wykonanie proby:

[ D] o1 - POdPIS. i
Sprawnos¢ przyznano rozKazem:.........coeeeeerenenenns
DNia, .o POAPIS .o
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e. deser

Zaliczono: data, podpis ......ccccevevrereeniennnne

16. Ugotuj dowolng potrawe uzywajac pokrywki jako patelni.

Zaliczono: data, podpis ....cccccevevevveicininnenns

17. Wymien szeé¢ réznych sposobow gotowania w kociotku
holenderskim.

Zaliczono: data, podpis ....cccccevveevveiieiinnenns
18. Wyjasnij co oznacza gotowanie na stosie?

Zaliczono: data, podpis ......ccccevevnerienennne

Zaliczono wykonanie préby:
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Wymagania proby na sprawnos¢

1. Zdobadz sprawnos$¢ Gotowanie i Umiejetnosci obozowe
III.

Zaliczono: data, podpis .....cccoeveeeieeinnennen.

2. Podaj historie kociotkédw holenderskich i ich role w historii
Ameryki.

Zaliczono: data, podpis ....cccceeveeeieienenen.

3. Poznaj réznice pomiedzy kociotkiem do chleba, kociotkiem
do gulaszu/miesa, kociotkiem garnkowym (garnkiem) i
kociotkiem obozowym.

Zaliczono: data, podpis .....ccccceevevieiiininnne
4, Odpowiedz jakie sq wymiary kociotkéw.
Zaliczono: data, podpis ....cccceeveeeieienenen.

5. Poznaj i zademonstruj zasady bezpieczenstwa
przeciwpozarowego oraz obchodzenia sie z kociotkiem
holenderskim.

Zaliczono: data, podpis .....ccccceeveiveieennnns

6. Opowiedz jakiego rodzaju paliwa uzywa sie do gotowania
w kociotku?

Zaliczono: data, podpis .....ccccceeveiveieennnns

7. Odpowiedz jaka jest przewaga wegla drzewnego jako
paliwa nad drewnem?

Zaliczono: data, podpis ....cccccoevvveierenenen.

Wymagania préby na sprawnosc¢

1. Zdobadz sprawnos¢ Gotowanie i Umiejetnosci obozowe
II1.

Zaliczono: data, podpis .....ccccceevevieieeninns

2. Podaj historie kociotkdw holenderskich i ich role w historii
Ameryki.

Zaliczono: data, podpis .....ccccceevevieieeninns

3. Poznaj réznice pomiedzy kociotkiem do chleba, kociotkiem
do gulaszu/miesa, kociotkiem garnkowym (garnkiem) i
kociotkiem obozowym.

Zaliczono: data, podpis ....ccccovevvveeeieniennn.
4, Odpowiedz jakie sa wymiary kociotkéw.
Zaliczono: data, podpis .....ccccocvrerieeienennens

5. Poznaj i zademonstruj zasady bezpieczenstwa
przeciwpozarowego oraz obchodzenia sie z kociotkiem
holenderskim.

Zaliczono: data, podpis ......cccccvvvrereeenncnn

6. Opowiedz jakiego rodzaju paliwa uzywa sie do gotowania
w kociotku?

Zaliczono: data, podpis ......ccccevvvrereerennenn

7. Odpowiedz jaka jest przewaga wegla drzewnego jako
paliwa nad drewnem?

Zaliczono: data, podpis .....ccccceevevieieennnns

8. Woyjasnij jak kontrolowac temperature?

Zaliczono: data, podpis .....cccoeeeveirieeeenn.

9. Opowiedz jak popiot wptywa na wydajnosé wegla?
Zaliczono: data, podpis .....cccceeveeievierieeneennn.

10. Odpowiedz jakie drewno jest najlepsze do gotowania.
Zaliczono: data, podpis ....cccceeeeeevrieeennn.

11. Zademonstruj jak prawidtowo przygotowac do uzywania
nowy kociotek holenderski.

Zaliczono: data, podpis ....cccceeeeeevrieeennn.

12. Zademonstruj jak prawidtowo czysci¢ kociotek holenderski
po kazdym uzyciu.

Zaliczono: data, podpis ....cccceeeeeevrieeennn.

13. Zademonstruj jak prawidtowo transportowac kociotek
holenderski.

Zaliczono: data, podpis ....cccccecveeevnrieeennn.

14. Zademonstruj jak prawidiowo przechowywac kociotek
holenderski w krétkim i dlugim okresie.

Zaliczono: data, podpisS ....cccceeveeevrrreeennn.

15. Ugotuj po jednym z kazdej kategorii uzywajac kociotka
holenderskiego:

zupa/gulasz
zapiekanka
warzywo
chleb

o0 oo
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